St

Féte dec mérec
Déjeuner dudimanche 26 mai 2024
MENU A 45€

Amuse bouches de bienvenue

Eclair de truite fumée, petit mes
Vinaigr

ee

Ballottine de vol ux morilles

Etuvée de poireaux et grat

Opéra croustillant chocolat-fruits rouges
Mignardises

SUGGESTIONS
Entrées

-Eclair de truite fumeée, petit mesclun aux pointes d'asperges

Vinaigrette citronnée
-Terrine de volaille maison au foie gras et morilles
Mesclun de salade a l'"huile de noisettes

Plats

-Filets de perche meunieére

Frites maison et salade verte

-Pavé de saumon poché au jus d’agrumes

Printaniére de légumes et gratin de pomme de terre
-Ballottine de volaille farcie aux morilles

Etuvée de poireaux et gratin de pommes de terre du chef

Desserts
-Opéra croustillant du Chef chocolat-fruits rouges
-Notre vacherin glacé pistache-griottes et son coulis

pommes de terre du chef

aux pointes d'asperges

15€

15€

24€

26€

28€

9€
9€



