
NOUVEAU

Apéritif
Coupe de Champagne Rosé 

Laurent Perrier
Amuse bouches de bienvenue

Menu
Foie gras mi-cuit aux figues 

marinées au Banyuls
Toast brioché grillé

Fleur de sel & poivre noir

Noisettes de veau poêlées
Duxelles de morilles au vin jaune

Petits légumes
Gratin de pommes de terre 

Gourmandise croustillante 
chocolat blanc

au cœur de framboise 
et son coulis

Café 
Mignardises

Vins
Verre de Gewürztraminer (avec l’entrée)

Verre de Bordeaux rouge 
« Le Versant » (avec le plat chaud) 

Repas complet à 72 €Repas complet à 72 €

St Valentin
Diner du Samedi

14 février 2026


