
Coupe de Champagne 

Amuse bouches de bienvenue
 

Tartare de saumon, avocat et mangue

Tuile au parmesan & pain de seigle

Suprême de volaille fermière 

aux morilles et au vin jaune

Mousseline de céleri et panais à la fève tonka

Petits légumes

Cœur à partager pour 2 

Croustillant framboise, biscuit cuillère 

Crémeux vanille, confit framboise rose 

et mousse litchi 

 

Café et mignardises

NOTRE MENU :  58 €/PERS.

DINER 
MERCREDI 14 FEVRIER 2024

St Valentin


